
SAMEDI 10H/20H ET DIMANCHE 10H/18H



B ienvenue au cœur de la Citadelle de Blaye, inscrite
au patrimoine mondial de l’UNESCO ! Nous sommes
ravis de vous accueillir à l’occasion de la 30e édition

du Printemps des Vins de Blaye ce week-end des 11 et 12
avril 2026. Une édition anniversaire unique sous le thème 
« Back to the 90’s » ! Durant deux jours, 100 vignerons vous 
invitent à venir à leur rencontre dans l’une des six salles de 
dégustation. Ces moments d’échanges et de partage sont 
une véritable opportunité de (re)découvrir la diversité des 
vins de Blaye Côtes de Bordeaux et de rencontrer l’homme 
ou la femme qui se cache derrière chaque étiquette.

Retrouvez dans ce programme l’emplacement des vignerons, 
l’ensemble des animations comprises avec votre billet (sur 
réservation uniquement sur place au Pôle Inscription et dans 
la limite des places disponibles) ainsi que les informations 
pratiques (où se restaurer, etc.).

Nous vous souhaitons un excellent Printemps des Vins de
Blaye riche en rencontres et plein de convivialité !

L’équipe du Printemps des Vins de Blaye.
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1  �Initiation à la dégustation
2  �Accord insectes & vins
3  �Dégustation dans le noir
4  �Visite de la Citadelle de Blaye
5  �Piste de patins à roulettes
6  �Jeux XXL 90’s
7  �DJ set 90’s
8  �Caravane blind test et quizz 90’s

9  �Ferme pédagogique
10 Course de garçons de café
11  �Expositions
12 �Rouleurs de barriques
13 �Borne à photos
14 �Intronisations
15 �Point infos & boutique officielle

LÉGENDE PICTOGRAMMES

Parking ville

Parking
des Cônes

DÉGUSTATION (B)
SALLE DE LIVERNEUF

DÉGUSTATION (A)
SALLE DU COUVENT DES MINIMES

DÉGUSTATION (C)
PAVILLON 1

DÉGUSTATION (D)
PAVILLON 2

DÉGUSTATION (F)
PAVILLON 4

DÉGUSTATION (E)
PAVILLON 3

Poste de secours

Billetterie

WC

Parking

Prévention de
l’Alcoolisation Festive

MARCHÉ
GOURMAND

MARCHÉ
GOURMAND

BILLETTERIE
ENTRÉE PORTE DAUPHINE

BILLETTERIE
ENTRÉE PORTE ROYALE

PÔLE
INSCRIPTION

3

813

12

54



CHÂTEAU BARBÉ Cyril Jourdan 	 A18
CHÂTEAU BEL AIR Jérôme Mourlot 	 F1
CHÂTEAU BEL-AIR LA ROYÈRE Corinne Chevrier 	 A8  
CHÂTEAU BELLEVUE Isabelle & Christophe Chéty 	 A6
CHÂTEAU BERTHENON Thierry Ponz Szymanski 	 C11
CHÂTEAU BOIS-VERT Marie-Claude Penaud 	 F10
CHÂTEAU BORGEAT DE LAGRANGE Estelle Borgeat 	 C19
CHÂTEAU CAILLETEAU BERGERON Famille Dartier 	 B8
CHÂTEAU CAMILLE GAUCHERAUD Benoît Latouche 	 A2
CHÂTEAU CANTELOUP Éric Vezain 	 D6
CHÂTEAU CANTINOT Tristan Bouscasse 	 A1
CHÂTEAU CRUSQUET DE LAGARCIE Benoît de Lagarcie 	 C13
CHÂTEAU DE TERRE TAILLYSE Vincent Ragot 	 C7
CHÂTEAU DES MATARDS Famille Terrigeol 	 F2
CHÂTEAU DES TOURTES Emmanuelle Miller & Marie-Pierre Lallez	 E16
CHÂTEAU FERTHIS Stéphane Eymas 	 E18
CHÂTEAU FOMBRION Marie-José & Éric Sicaud 	 B7
CHÂTEAU FRÉDIGNAC Vincent L’Amouller 	 E15
CHÂTEAU GIGAULT Christophe Reboul Salze 	 E9
CHÂTEAU GLORIT Denis Coudroy 	 E6
CHÂTEAU GRAND RENARD Famille Joubert 	 F9
CHÂTEAU GRILLET-BEAUSÉJOUR Manon Jullion 	 E3
CHÂTEAU HAUT BOURCIER Caroline & Yannick Bourcier 	 C17
CHÂTEAU HAUT LA VALETTE Cédric Bergeron 	 C9
CHÂTEAU HAUT SOCIONDO Jean-François Réaud & Jérôme Zabel	 C5
CHÂTEAU HAUT-CANTELOUP Alexandre Bordenave 	 E19
CHÂTEAU HAUT-COLOMBIER Olivier Chéty 	 F3
CHÂTEAU HAUT-GRELOT Julien Bonneau 	 B9
CHÂTEAU HAUT-MENEAU Jacques-Henri Bravard 	 D15
CHÂTEAU HAUT-TERRIER Jérôme Lafon 	 D13
CHÂTEAU HAUT-VRILLANT Nadia & Cyrille Chaintrier 	 E11
CHÂTEAU JUSSAS Marie Bourdillas 	 A16
CHÂTEAU LA BOTTE Franck Blanchard 	 C3
CHÂTEAU LA BRAULTERIE DE PEYRAUD Marie-Hélène Lapouméroulie 	 D4
CHÂTEAU LA BRETONNIÈRE Stéphane Heurlier 	 B5
CHÂTEAU LA LEVRETTE Laetitia Mauriac 	 F11
CHÂTEAU LA MARTELLERIE Véronique Lardière & Maël Joubert 	 E10
CHÂTEAU LA MOTTE Xavier Valet 	 A11
CHÂTEAU LA MOTTE BAILAN Cyril Bailan 	 E7
CHÂTEAU LA MOTTE DE LIGNAC Wilfried Valet 	 C18
CHÂTEAU LA RAZ CAMAN Raphaël & Karl Pommeraud 	 E17
CHÂTEAU LA RIVALERIE Jérôme Bonaccorsi 	 D3
CHÂTEAU LA ROSE BELLEVUE Jérôme Eymas 	 C14
CHÂTEAU LA ROSERAIE Denis Hazane 	 F7
CHÂTEAU L’ABBAYE Stéphane & Simon Boinard 	 C8
CHÂTEAU LAGARDE Paul Henry Nerbusson 	 A3
CHÂTEAU LACAUSSADE SAINT MARTIN Sabrina & Jacques Chardat 	 E8
CHÂTEAU LE BARRAIL Marie-Noëlle Amaré 	 B3
CHÂTEAU LE CAMPLAT Marion Reculet 	 C6

CHÂTEAU LE CHAY Aurélie & Alexandre Peuch	 D9
CHÂTEAU LES BERTRANDS Laurent Dubois 	 A15
CHÂTEAU LES GORCES Patrice Sicaud 	 B1
CHÂTEAU LES GRANDS VALLONS Bruno Durand 	 E12
CHÂTEAU LES GRAVES DU CHAMP DES CHAILS Sébastien Lafitte 	 C16
CHÂTEAU LES GRAVES LA VALADE Cécile Cazeaux 	 B4
CHÂTEAU LES GRAVETTES Karelle & Cyril Chevalier 	 A5
CHÂTEAU LES MARGAGNIS Nicolas Motard 	 E13
CHÂTEAU LES MILLARDS Bastien Courpon 	 F12
CHÂTEAU LES PÂQUES Bruno & Tony Martin 	 C1
CHÂTEAU LES VIEUX MOULINS Damien Lorteau 	 B11
CHÂTEAU L’HAUR DU CHAY Sandrine Haure 	 D12
CHÂTEAU MAGDELEINE BOUHOU David Bortot 	 A14
CHÂTEAU MAISON NEUVE Alexia Eymas 	 D5
CHÂTEAU MALLARD LES ROUSSEAUX Xavier Haure 	 C10
CHÂTEAU MARQUET LA PAILLERIE Sophie & Lionel Mauvillain 	 E4
CHÂTEAU MARQUIS DE VAUBAN Maryse & Patrick Macé 	 F6
CHÂTEAU MARZIN Pierre Marzin 	 A19
CHÂTEAU MAZEROLLES Paul Guillet 	 D2
CHÂTEAU MONCONSEIL-GAZIN Jean-Michel Baudet 	 E2
CHÂTEAU MONDÉSIR-GAZIN Patricia & Jean-Pierre Simon 	 B13
CHÂTEAU MORANGE Marylène Routurier 	 A7
CHÂTEAU MORILLON Emmanuelle Mado 	 B14
CHÂTEAU MOULIN DE GRILLET Patrice Glémet 	 E5
CHÂTEAU MOULIN DE PRADE Marie-Claude Sédeilhan 	 C15
CHÂTEAU MOULIN DE RIOUCREUX Guillaume Guérin 	 D1
CHÂTEAU MOULIN NEUF Laurent Glémet 	 D16
CHÂTEAU NODOT Jessica Aubert 	 E14
CHÂTEAU PATY CLAUNE Jean-Michel Bertrand 	 B6
CHÂTEAU PETIT BOYER Jean-Vincent Bideau 	 C2
CHÂTEAU PEYBONHOMME-LES-TOURS Rachel Hubert 	 A17
CHÂTEAU PEYRAUD Guy Rey 	 B10
CHÂTEAU PINET LA ROQUETTE David Rodriguez 	 D11
CHÂTEAU PUY BENEY LAFITTE Marieke Bisson	 D14
CHÂTEAU PUYNARD David Bortot 	 A13
CHÂTEAU ROLAND LA GARDE Guillaume Martin 	 A10
CHÂTEAU TOUR SAINT-GERMAIN Cyril Noël 	 E1
CHÂTEAU VIEUX PLANTY Arnaud Ovide 	 F8
CHÂTEAUX SOLIDAIRES Dominique Raimond 	 A9
DOMAINE DE LA VALADE Nicolas Combret 	 D10
DOMAINE DES GRAVES D’ARDONNEAU Fanny Cazimajou & Laurent Rey 	 C4
DOMAINE MAISON DE LA REINE Famille Dezarnaud 	 A12
DOMAINE YVES COURPON Pierre Sillou 	 F4
LE TAILLOU Nathalie Feydieu 	 B12
LES VIGNERONS DE TUTIAC 	 B2  C12  D7  F5
VIGNOBLE BERTINERIE Éric Bantegnies	 D8
VIGNOBLES CARREAU SÉLECTION Sébastien & Nicolas Carreau	 A4

Par ordre alphabétique
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ANIMATIONS SUR RÉSERVATION ANIMATIONS SUR RÉSERVATION

INITIATION À LA DÉGUSTATION
 30 MIN. - LIEU : PORTE ROYALE (PLAN 1 )

ACCORD INSECTES & VINS
 30 MIN. - LIEU : PORTE ROYALE (PLAN 2 )

DÉGUSTATION DANS LE NOIR
 45 MIN. - LIEU : SALLE POUDRIÈRE (PLAN 3 )

Quelles sont les étapes de la dégustation ? Pourquoi agiter son verre de 
vin ? Pourquoi la couleur du vin évolue ? Vous vous êtes déjà posé ces 
questions ? L’atelier initiation à la dégustation est fait pour vous ! Dans une 
ambiance conviviale et ludique, apprenez à maîtriser les codes de la dégus-
tation des vins de Blaye Côtes de Bordeaux !

 Traduction simultanée en anglais par « The English School - Blaye ».

Comment accorder les mets de demain avec le vin ? Avec une animation ludique 
et originale, l’accord insectes et vins de Blaye Côtes de Bordeaux permet de 
révéler le goût des insectes et de les élever au rang de mets délicats. Découvrez 
cette association le temps d’un atelier unique et décomplexé.

 Traduction simultanée en anglais par « The English School - Blaye ».

Amateurs de vins, connaisseurs ou avides de connaissances, mettez tous 
vos sens en éveil et offrez-vous une dégustation sensorielle nouvelle ! 
Apprenez à décrire un vin sans votre premier sens : la vue. La perception 
des saveurs, des odeurs et des textures devient ainsi plus intense.

SAMEDI 10h30 12h30 14h 16h 18h
DIMANCHE 10h30 12h30 14h 16h

SAMEDI 11h30 15h 17h
DIMANCHE 11h30 15h 17h

SAMEDI 11h 12h 13h 14h30 15h30 16h30 17h30
DIMANCHE 11h 12h 13h 14h30 15h30 16h30

Avec votre billet Printemps des Vins,
accédez sur réservation aux animations ci-dessous

Pour s’inscrire, rendez-vous au
Pôle Inscription à l’entrée de la Porte Royale

Pour s’inscrire, rendez-vous au
Pôle Inscription à l’entrée de la Porte Royale

Avec votre billet Printemps des Vins,
accédez sur réservation aux animations ci-dessous

(dans la limite des places disponibles et de 2 animations maximum/pers/jour) (dans la limite des places disponibles et de 2 animations maximum/pers/jour)

VISITE DE LA CITADELLE
 30 MIN. - LIEU : DÉPART PLACE D’ARMES (PLAN 4 )

Accompagné d’un guide de l’Office de Tourisme de Blaye, découvrez l’his-
toire riche et mouvementée de ce majestueux édifice qu’est la Citadelle de 
Blaye. Arpentez ses souterrains et ses donjons aménagés pour comprendre 
le génie de Vauban et le système unique de défense de la forteresse.

SAMEDI 11h 12h 13h 14h 15h 16h 17h 18h
DIMANCHE 11h 12h 13h 14h 15h 16h 17h
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EN LIBRE ACCÈSEN LIBRE ACCÈS EN LIBRE ACCÈSEN LIBRE ACCÈS
AnimationsAnimations AnimationsAnimations

Piste de patins à roulettes DJ set 90’s

Jeux XXL 90’s Caravane 90’s - Blind test et quizz

Une piste de patins à roulettes
sera proposée par Moovens, un club
de rollers basé à Bordeaux.
Au programme, des tours de piste
endiablés et déguisés 
au rythme de musiques

des années 90’s !

Aux platines, MaXIM vous fera
groover aux sons des années 90’s.
Découvrez également un espace chill 
avec fauteuils et 
banquettes pour 
prendre le temps de 
déguster au rythme 
des musiques 90’s.

Retombez en enfance avec de
nombreux jeux 90’s XXL :
Jenga, Rubik’s Cube, Puissance 4,
Gameboy géants et un photocall
en forme de Bubble Gum géant !

Découvrez la caravane 90’s avec
au programme des blind tests et des 
quizz sur les années 90’s.
L’occasion de se tester entre amis ou en 

famille sur ces années 
phares !

LIEU : ALLÉE DES ARTS (PLAN 5 ) LIEU : PLACE D’ARMES (PLAN 7 )

LIEU : ALLÉE DES ARTS (PLAN 6 ) LIEU : PORTE ROYALE (PLAN 8 )
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ANIMATIONS EN LIBRE ACCÈS ANIMATIONS EN LIBRE ACCÈS

PHOTOBOOTH
LIEU : PORTE ROYALE (PLAN 13 )

EXPOSITIONS
BLAYE EN ÉTAT D’ART

LIEU : CLOÎTRE DU COUVENT DES 
MINIMES (PLAN 11 )

Profitez des animations ci-dessous
en libre accès durant tout le week-end

Profitez des animations ci-dessous
en libre accès durant tout le week-end

REPARTEZ AVEC UN SOUVENIR UNIQUE
Une photo souvenir de votre journée au Printemps des Vins ? C’est possible 
avec le Photobooth, installé tout le week-end dans la Citadelle. Seul ou à 
plusieurs, choisissez votre décor et repartez avec une photo originale et 
gratuite.

Le Printemps des Vins de Blaye, c’est aussi une 
ouverture sur l’art  ! Cette année, plusieurs ar-
tistes du festival Blaye en État d’Art présenteront 
leurs œuvres le temps du week-end.

FERME PÉDAGOGIQUE
LIEU : CLOS DE L’ECHAUGUETTE (PLAN 9 )

Pour le plaisir des petits comme des grands, le micro-vignoble bio héber-
gera la ferme pédagogique de l’association Califourchon avec vaches, ânes, 
chèvres, moutons, volailles, lapins et cochons d’Inde.

COURSE DE GARÇONS DE CAFÉ
LIEU : RUE DU BASTION SAINT-ROMAIN (PLAN 10 )

Relevez le défi ! Muni d’un plateau, d’une carafe et d’un verre (en plastique !), 
franchissez la ligne d’arrivée sans rien renverser et tentez de battre le record. 
Cette année, c’est l’association du Marathon des Vins de Blaye qui anime la 
course ! Au programme : de nouveaux obstacles et de nouveaux défis le long 
du parcours. L’association fera également gagner un dossard pour le Marathon !

ROULEURS DE BARRIQUES
LIEU : PLACE D’ARMES (PLAN 12 )

Au cœur de la Citadelle de Blaye, venez rencontrer les membres du Club 
des Rouleurs de Barriques de Lussac Saint-Emilion qui vous surprendront 
par leur souplesse et leur agilité. Un spectacle remarquable à ne pas rater !

ANIMÉE PAR L’ASSOCIATION DU MARATHON DES VINS DE BLAYE !

1514



ANIMATIONS EN LIBRE ACCÈS

ANIMATIONS
MUSICALES

INTRONISATIONS (PLAN 14 )

L’Impérial Bordeaux, Los Bogoss, Les Zims Boums et l’Orchestre d’Harmonie 
de Cars et Blaye déambuleront dans les ruelles de la Citadelle. De quoi profiter 
d’un verre de dégustation au rythme des bandas locales !

Ouvrez grand les yeux ! Défilé fluvial des voiliers de Blaye Nautique qui 
navigueront sur l’Estuaire de la Gironde. Un spectacle unique au sein d’un 
cadre majestueux qui ravira les petits comme les grands.

Dimanche à 11h, la Connétablie de Guyenne en Blaye Côtes de Bordeaux 
intronisera des personnalités. Selon le rituel, elle défilera, accompagnée 
d’une fanfare, depuis la Porte Royale jusqu’à la Porte Dauphine.

Profitez des animations ci-dessous
en libre accès durant tout le week-end

LE DIMANCHE UNIQUEMENT

LE DIMANCHE UNIQUEMENT

RÉGATE
DU PRINTEMPS DES VINS

@taninselectro
FLASHEZ-MOI
pour prendre vos places

Pour célébrer les 30 ans du Printemps des Vins
comme il se doit, les vignerons organisent cette 

année les

vont faire vibrer les remparts de la 
Citadelle le temps d’une soirée électro 

complètement unique !

À PARTIR DE 19H
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INFOS PRATIQUESINFOS PRATIQUES

RECYCLAGE

CONSOMMATION
RESPONSABLE (PLAN )

Le Printemps des Vins s’associe à l’association AGIR CANCER GIRONDE 
pour aider la recherche contre le cancer en récupérant les bouchons en 
liège. Des bacs de récolte seront placés dans chaque salle de dégustation. 
Un liégeur aquitain les broie et les recycle. L’intégralité des ventes est reversée 
à l’Institut Bergonié de Bordeaux.
L’entreprise LUZ Environnement, spécialisée dans le réemploi des bouteilles, 
travaille aux côtés du Printemps des Vins pour trier et réutiliser les bouteilles 
vides de l’événement. Des box seront positionnés aux entrées de chaque salle 
de dégustation pour récupérer les bouteilles en verre.

Pour déguster en toute sérénité, voici quelques rappels :
❱ �Entre amis, préparez bien votre virée  : commencez 

par décider qui conduira au retour. Si vous le pouvez, 
prévoyez un temps de repas avant de débuter votre 
expédition. Buvez beaucoup d’eau et mangez entre les dégustations pour 
limiter le taux d’alcoolémie.

❱ �Déguster, ce n’est pas s’enivrer ! Faites comme les sommeliers, recrachez 
le vin.

Pour plus d’informations et pour se tester gratuitement avant de partir, 
rendez-vous sur le stand «  Apipaf », association de prévention de l’alcoo-
lisation festive.

POINT INFOS
& BOUTIQUE OFFICIELLE (PLAN 15 )

Le stand officiel de Blaye Côtes de Bordeaux sera ouvert tout le week-end. 
Vous avez des questions sur l’événement, sur le plan ou sur les animations… 
Notre équipe sera là pour vous accompagner !
Tabliers, tire-bouchons, stop-gouttes, accessoires 90’s en édition limitée… 
Retrouvez également en vente sur le stand de nombreuses idées cadeaux. 
Une belle occasion de repartir avec un souvenir du Printemps des Vins de 
Blaye !

PORTEURS ET CHARIOTS

À la sortie de chaque salle, des porteurs, en partenariat avec le Stade 
Blayais Rugby Haute-Gironde, seront à votre disposition gratuitement 
pour vous aider à porter vos bouteilles jusqu’au parking.
Nous mettons également à disposition gratuitement des chariots en prêt. 
Rendez-vous au « Point infos & boutique officielle » pour emprunter un 
chariot (votre carte d’identité servira de caution).
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À VOS AGENDAS

FÊTE
DE L’ASPERGE

JUMPING
INTERNATIONAL DE BLAYE

BLAYE
EN ETAT D’ART

MARATHON
DES VINS DE BLAYE

TAXI
SERVICES
TAXI
SERVICES

05 57 64 71 76

Renseignements et inscriptions : www.marathondesvinsdeblaye.com
2ème SEMI DES COTEAUX

21ème MARATHON & 13ème 10KM DES VIGNES

SAMEDI 9 MAI 2026 À BLAYE
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L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .

Samedi 9 mai
21e édition

Samedi 25 et
dimanche 26 avril

Du vendredi 10 au
mardi 14 juillet

Du jeudi 11 au
dimanche 14 juin

Vivons ensemble des moments
riches de convivialité !

MARCHÉ GOURMAND

OÙ SE RESTAURER ?

DANS LA CITADELLE DE BLAYE, DE NOMBREUX
RESTAURANTS VOUS OUVRENT LEURS PORTES

pendant les deux jours de l’évènement.
C’est l’occasion de déguster les produits du terroir blayais

accompagnés des vins de Blaye !
Retrouvez la liste des restaurants et leurs coordonnées

sur le site de l’office de tourisme : www.bbte.fr

❱ �Asperges du Blayais 
Asperges blanches, produits à base 
d’asperges

❱ �Ben’s Food truck 
Burgers artisanaux avec viande de boeuf 
race limousine et frites

❱ �Bokit a Jo 
Spécialités créoles

❱ �Cham’ Dodu 
Tourtons, des chaussons farcis salés et 
sucrés

❱ �Euskal-Etxea 
Gâteaux basques artisanaux, tourtes aux 
myrtilles

❱ �Ferme Arrokain 
Charcuterie et salaison de porc Kintoa, 
axoa de veau, tajine de mouton, fromage 
fermier

❱ �Fromages aux Mille Saveurs 
Fromages fermiers et artisanaux des 
Pyrénées et d’Auvergne

❱ �Green Garage Foodtruck 
Pulled pork, veggie roll et desserts maison

❱ �Huîtres Papin Jacob 
Huîtres et crevettes

❱ �Jambon à la broche 
Jambon à la broche et grillades

❱ �L’établi Fastronomique 
Street-food bistronomique (sandwichs)

❱ �La cuisine de Manu 
Fish and chips, tacos poulet soja, 
spaghetti de légumes,…

❱ �La Ferme de Bouchet Pin Franc 
Porcelets et agneaux à la broche

❱ �Le Tube à Burgers 
Burgers du terroir, entrecôtes, frites maison

❱ �Les attributs du Roi 
Spécialités romaines « supplis » : 
croquettes de risotto avec un coeur de 
mozarella, saucisse confite

❱ �Les muffkies de Lili 
Le meilleur du muffin et du cookie

❱ �Ô Saveurs fruitées 
Wraps, hot-dogs, jus de fruits frais, 
granités, milkshake

❱ �Stade Blayais Rugby Haute-Gironde 
Sandwichs, frites, grillades

❱ �Trop’choux 
Choux garnis sucrés et salés

❱ �Yeladim 
Cuisine moyen-orientale : burger 
effiloché de canard ou halloumi ou 
falafels et frites
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NOTES DE DÉGUSTATION
Un coup de cœur ?

Notez ici toutes vos découvertes gustatives pour ne rien oublier de vos 
rencontres avec nos vignerons !
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NOUS REMERCIONS NOS PARTENAIRES
POUR LEUR PRÉCIEUSE COLLABORATION.

Nous tenons également à remercier la Mairie de Blaye
et ses services techniques pour leur précieux soutien
ainsi que les restaurants et commerçants de la région.

GAGNEZ 1 ANNÉE DE VIN
DE BLAYE CÔTES DE BORDEAUX !
Pour participer, flashez ce QR code

MERCI   !
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12 cours Vauban
33390 Blaye
Tél. : 05 57 42 94 20
info@vin-blaye.com
www.vin-blaye.com

HAUTE

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Blaye

VinBlaye - #PDVBlaye

RETROUVEZ-NOUS SUR :

 

Distribué par 

Fabrication traditionnelle de caisse en bois 

TAXI
SERVICES
TAXI
SERVICES

05 57 64 71 76

mailto:info%40vin-blaye.com?subject=
http://www.vin-blaye.com

